
 

 
 

 

PRZYSTAWKI ZIMNE 

COLD STARTERS 

 

 

 
Carpaccio wołowe z parmezanem i oliwą z kaparowymi jabłuszkami 

Beef carpaccio with parmesan and olive oil with capars 
 

110g/33 zł 
 
 

Tatar wołowy po francusku – z rukolą i płatkami sera grana padano 

French beef tartare with ruccola and grana padano/ cheese flakes  

 

120g/36 zł 

 

 
 

PRZYSTAWKA CIEPŁA 
HOT STARTER 

 
Wątróbka drobiowa duszona z jabłkiem i cebulką w białym winie w aromacie estragonu 

Chicken liver stewed in white wine with dried onion and apple 
 

185g/25 zł 
 

Podana gramatura dotyczy całkowitej wagi potrawy (składnik główny+dodatki warzywne+dodatki skrobiowe/nabiał) 

Gramatura poszczególnych składników, wykaz alergenów oraz skład surowcowy znajduje się na ostatniej stronie Menu. 

RESTAURANT 



ZUPY 
SOUPS 

 

 

Rosół drobiowy z makaronem 

Chicken soup with noodles 

250ml/16 zł 

 

Wariacja pomidorowa na bulionie z makaronem, ziołami i mozzarellą 

Tomato soup on chicken stock with noodles herbs and mozzarella cheese 

250ml/20 zł 

 

Krem z buraka na mleku kokosowym aromatyzowany imbirem 

Cream of beetroot on coconut milk flavored with ginger 

250ml/19 zł 

 

 

 
 

 

 

 

Podana gramatura dotyczy całkowitej wagi potrawy (składnik główny+dodatki warzywne+dodatki skrobiowe/nabiał) 

Gramatura poszczególnych składników, wykaz alergenów oraz skład surowcowy znajduje się na ostatniej stronie Menu. 

PROPOZYCJA PODANIA 



SAŁATKI 
SALADS 

 

 

Krewetki smażone na masełku czosnkowym podane na kruchej sałacie 

Shrimps fried in garlic butter served on crisp lettuce 

170g/34 zł 

 

Sałatka z kurczakiem i chipsami bekonowymi 

Salad with chicken and bacon chips 

200g/36 zł 

 

Sałatka z pieczonym burakiem i serem halloumi 

Roasted beetroot salad with Halloumi cheese 

250g/32 zł        

 
 

 

 

 

Podana gramatura dotyczy całkowitej wagi potrawy (składnik główny+dodatki warzywne+dodatki skrobiowe/nabiał) 

Gramatura poszczególnych składników, wykaz alergenów oraz skład surowcowy znajduje się na ostatniej stronie Menu. 

       PROPOZYCJA PODANIA 



DANIA GORĄCE 

MAIN COURSES 

 

 

Dorsz z pieca podany na risotto i bukiecie sałat sezonowych 

Oven Cod served on risotto and a bouquet of seasonal salads 

 

420g/52 zł 

 

 

Makaron pappardelle w wersji wegetariańskiej z warzywami sezonowymi 

Vegetarian pappardelle pasta with seasonal vegetables 

 

250g/36 zł 

 

 

Pierś z kurczaka w sosie kurkowym podana z bukietem warzyw i gratin ziemniaczanym 

Chicken breast in chanterelle sauce with a bouquet of vegetables and potato gratine 

 

420g/42 zł 

 

 

Pieczone żeberka w sosie BBQ podawane na kruchych sałatach z frytkami z batatów 

Baked ribs in BBQ sauce served on crispy lettuce with sweet potato fries 

 

520g/50 zł 

 

 

Klasyczny schabowy podawany na kapuście zasmażanej z cząstkami ziemniaczanymi 

Classic pork chop served on fried cabbage with potato pieces 

 

440g/43 zł 

 

Burger wołowiny podany z frytką stekową 

Burger beef served with steak fries 

240g/44 zł 

 
 

 

 

Podana gramatura dotyczy całkowitej wagi potrawy (składnik główny+dodatki warzywne+dodatki skrobiowe/nabiał) 

Gramatura poszczególnych składników, wykaz alergenów oraz skład surowcowy znajduje się na ostatniej stronie Menu. 



DESERY 

SWEETS 

 

Szarlotka na ciepło z gałką lodów waniliowych 

Warm apple pie with vanilla ice cream 

130g/25 zł 

 

Lody waniliowe z gorącymi malinami i śmietaną 

Vanilla ice cream with hot raspberries and cream 

190g/24 zł 

 

Suflet czekoladowy z sorbetem owocowym i śmietaną 

Chocolate soufflé with fruit ice and cream 

120g/28 zł 

 

Panna cotta 

Panna cotta 

22zł 

 
 

 Podana gramatura dotyczy całkowitej wagi potrawy (składnik główny+dodatki warzywne+dodatki skrobiowe/nabiał) 

Gramatura poszczególnych składników, wykaz alergenów oraz skład surowcowy znajduje się na ostatniej stronie Menu. 

      PROPOZYCJA PODANIA 



NAPOJE GORĄCE 

 

Espresso 30 ml 9 zł 

Espresso doppio 60 ml 13 zł 

Cafe american 145 ml 11 zł 

Cafe americano z mlekiem 145 ml 13 zł 

Cappuccino 145 ml 14 zł 

Cafe Latte 250 ml 15 zł 

Herbata Dilmah (czarna, earl grey, zielona, miętowa, owocowa) 250 ml 10 zł 

Grzaniec  150 ml 12 zł 

 

NAPOJE ZIMNE 

 

Woda gazowana/niegazowana 330 ml 7 zł 

Woda Krystynka gazowana 330 ml 9 zł 

Cappy (jabłkowy, pomarańczowy, grejpfrutowy,                                               
multiwitamina) 
 

 
250 ml 

 
9 zł 

Coca-cola, Coca-cola zero,  Sprite, Fanta, Tonic 250 ml 9 zł 

Sok ze świeżych owoców 200 ml 16 zł 

Napój energetyczny 250 ml 10 zł 

 

 



 
PIWO 

Kujawskie Jasne (regionalne) 6% obj. 500 ml 15 zł 

Irlandzkie ciemne 6% obj. 500 ml 15 zł 

Tyskie 5,2% obj. 330 ml 10 zł 

Tyskie 5,2% obj. 500 ml 12 zł 

Lech 5% obj. 500 ml 12 zł 

Żywiec 5,5% obj. 500 ml 12 zł 

Żywiec bezalkoholowy 0,0% obj. 500 ml 12 zł 

Desperados 5,9% obj. 400 ml 12 zł 

 

DRINKI 

Aperol Spritz - 60 ml Aperol (11% obj.), 100 ml Prosecco (11% obj.), 40 ml woda gazowana, lód 200 ml 29 zł 

Błękitna Laguna - 40 ml wódka (40% obj.), 40 ml bols blue (21% obj.), 100 ml sprite, lód 180 ml 25 zł 

Margarita - 40ml tequila (38% obj.), 40ml cointreau (40% obj.), 40ml sok z cytryny, lód 120 ml 25 zł 

Mojito - 40 ml havana club (37,5% obj.), mięta, limonka, cukier trzcinowy, 110 ml woda gazowana, lód  150 ml 27 zł 

Martini Fiero drink - 100 ml Martini Fiero (14,4% obj.), 100 ml tonic, lód 200 ml 26 zł 

Gin & Tonic - 40 ml gin (37,5% obj.), 120 ml tonic, lód 160 ml 22 zł 

DRINKI BEZALKOHOLOWE 

Mojito bezalkoholowe – mięta, limonka, cukier trzcinowy,200 ml sprite, lód 200 ml 20 zł 

Pomarańczowe lato – 150 ml cappy pomarańczowy, 20 ml grenadyna, lód 170 ml 15 zł 



WÓDKI 

Absolut 40% obj. 40 ml 12 zł 

Absolut 40% obj. 500 ml 120 zł 

Wyborowa 40% obj. 40 ml  9 zł 

Wyborowa 40% obj. 500 ml 80 zł 

Finlandia 40% obj. 40 ml 11 zł 

Finlandia 40% obj. 500 ml 90 zł 

Stock 40% obj. 40 ml 9 zł 

Stock 40% obj. 500 ml 80 zł 

Śliwowica 70% obj. 40 ml 14 zł 

 

GIN 

 

Gordon’s 37,5% obj. 40 ml 13 zł 

 

RUMY 

 

Havana Club original 37,5% obj. 40 ml 13 zł 

Havana Club 7 40% obj. 40 ml 16 zł 

Bacardi 37,5% obj. 40 ml 11 zł 

 



WERMUTH  
 

 

Martini Bianco 14,4% obj. 100 ml 14 zł 

Martini Rosso 14,4% obj. 100 ml 14 zł 

Martini Rosato 14,4% obj. 100 ml 14 zł 

Martini Extra Dry 18% obj. 100 ml 14 zł 

 

 

BRANDY/COGNAC 

 

 

Hennessy 40% obj. 40 ml 37 zł 

Metaxa ***** 38% obj. 40 ml 21 zł 

Metaxa ******* 40% obj. 40 ml 27 zł 

 

 

TEQUILA 

 

 

Olmeca Bianco 38% obj. 40 ml 16 zł 

Sierra Silver 38% obj. 40 ml 17 zł 

 

 

 

 

 

 



WHISKY 
 

 

Ballantine’s Finest 40% obj. 40 ml 16 zł 

Ballantine’s 12Y 40% obj. 40 ml 25 zł 

Chivas Regal 40% obj. 40 ml 26 zł 

Chivas Regal 18Y 40% obj. 40 ml 39 zł 

Jack Daniel’s 40% obj. 40 ml 19 zł 

Johnnie Walker Red  40% obj. 40 ml 15 zł 

Johnnie Walker Black 40% obj. 40 ml 24 zł 

Jameson  40% obj. 40 ml 18 zł 

Jim Beam White 40% obj. 40 ml 19 zł 

Jim Beam Black 40% obj. 43 ml 21 zł 

 

LIKIERY 

 

Jagermeister   35% obj. 40 ml 14 zł 

Kahlua  16% obj. 40 ml 15 zł 

Malibu  18% obj. 40 ml 13 zł 

Campari  25% obj. 40 ml 14 zł 

Likiery Bols:     

 Curacao Blue 21% obj. 40 ml 13 zł 

 Peach 17% obj. 40 ml 13 zł 

 Amaretto 24% obj. 40 ml 13 zł 

 Melon 17% obj. 40 ml 13 zł 

 Strawberry 17% obj. 40 ml 13 zł 



 

DANIA DLA DZIECI 
KIDS MENU 

 

 

 

 

Nuggetsy z frytkami i gotowaną marchewką 

Chop chicken with fries and boiled carrots 

270g/20 zł 

 

 

Paluszki rybne z buźkami ziemniaczanymi  

i zieloną fasolką 

Fish fingers with potato smileys and green beans 

300g/21 zł 

 

 

 

 

 

 

(Dania serwowane wyłącznie dla naszych najmłodszych gości) 

Served only for our youngest guests 

 

 

 

Podana gramatura dotyczy całkowitej wagi potrawy (składnik główny+dodatki warzywne+dodatki skrobiowe/nabiał) 

Gramatura poszczególnych składników, wykaz alergenów oraz skład surowcowy znajduje się na ostatniej stronie Menu. 



 

 

 

 

 

 

 

1. Zboża zawierające gluten ( tj. pszenica, żyto, jęczmień, owies, przenica, orkisz ) oraz produkty pochodne 

2. Skorupiaki i produkty pochodne 

3. Jaja i produkty pochodne 

4. Ryby i produkty pochodne  

5. Orzeszki ziemne (orzeszki arachidowe) i produkty pochodne  

6. Soja i produkty pochodne  

7. Mleko i produkty pochodne (łącznie z laktozą)  

8. Orzechy, tj. migdały, orzechy laskowe, włoskie, nerkowca, pekan, brazylijskie, pistacje, makadamia i produkty pochodne 

9. Seler i produkty pochodne 

10. Gorczyca i produkty pochodne  

11. Nasiona sezamu i produkty pochodne  

12. Dwutlenek siarki i siarczany w stężeniach powyżej 10mg/kg lub 10mg/l 

13. Łubin i produkty pochodne 

14. Mięczaki i produty pochodne  
 

Danie Skład surowcowy 
Gramatury 

Alergeny 
Mięso Warzywa Skrobia/Nabiał 

Nuggetsy 
Filet z kurczaka, jajko, mąka, bułka tarta, 

marchewka, miód, frytki 
90g 90g 90g 

1,3,5,6,7,8,9,10,11, 
12 

Paluszki rybne 
Paluszki rybne, jajko, mąka, bułka tarta, 

ziemniaki, fasolka szparagowa 
140g 80g 80g 

1,3,4,5,6,7,8,9,10, 
12 


